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Slovenská spoločnosť pre poľnohospodárske lesnícke, potravinárske a veterinárske vedy pri SAV vydá v roku 2026 recenzovaný zborník vedeckých prác členov spoločnosti. Príspevky budú po pozitívnom hodnotení posudzovateľov uverejnené v elektronickej forme.  Spracované príspevky podľa pokynov budú recenzované 2 oponentmi. Príspevky musia spĺňať charakter pôvodnej vedeckej práce, alebo prehľadovej štúdie v požadovanom formáte a musia byť elektronicky zaslané na adresy predsedov sekcií v termíne do 16.9. 2026. Po tomto termíne nebude možné zaslané príspevky akceptovať. Výbor spoločnosti si vyhradzuje právo neakceptovať práce, ktoré nebudú obsahovo a formálne spĺňať požiadavky na pôvodné vedecké práce, prípadne prehľadové štúdie. Predpokladaný termín uverejnenia príspevkov je november 2026. 
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